
माइक्रोग्रैनिम्स: फ्राइड एंड फो 
उपविषय: खाद्य विषाक्तता, संरक्षण, रासायनिक विधियों, िाइट्रोजि 

चक्र। 
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भाग 1 

1 सही के लिए Tऔर गित के लिए F माकक  करे 

I a. मसािेदार भोजि से फूड पॉइजनिगं होती है। 

 

1 b. सेिि करिे  से पहिे पाश्चराइज्ड दिू उबाििा चाहहए. 

 

2 सही उत्तर चुिें। 

  तिे और लसरका का सरंक्षण ___________________________ के खराब होिे स ेबचाता है। 

 

a) मांस     

b)  मछिी     
c) सब्जजया ं
d) d)ऊपर के सभी। 

 

भाग 2 

 

3 ररक्त स्थाि भरें। 
पश््यरेुज़ेशि की खोज _________________________________________ द्िारा की गई थी। 
4 निम्िलिखखत को लमिाएं 

4 a. सामान्य िमक द्िारा रक्षण -   जेिी 

4 b. चीिी द्िारा रक्षण -   अमिा 
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भाग  3 

सिािों के जिाब सकं्षक्षप्त में दें। 

5. पश््यरेुज़ेशि ककसे कहत ेहैं? 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

6. हमारे दैनिक जीिि में उपयोग ककए जािे िािे कुछ विसविकहिि सचूी बिाएं 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

 

7. विसविकहिि  को क्या कहा जाता है? 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

 

8. खािा कैसे खराब हो सकता है? 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 
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भाग 4 

सिािों के जिाब विस्तार से दें। 

9. खाद्य विज़िेहिि बारे में विस्तार से बताएं। आिश्यक उदाहरण दें. 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

 

10. एक स्ि्छ डायग्राम के साथ िाइट्रोजि नििाकरण और िाइट्रोजि सायकि  बारे में विस्तार से 
बताएं। 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 


